Av. Joaquim Payolla, 1356

Nome: Faz Recring - Melew Teathe ldentificagao da . Joagq _
o AMS H Pq. da Figueira - Campinas - SP

Data de Recebimento:_/_/___ Amostra: "--‘ f CEP - 13040-211
Data da Prova: [/ / 9325 - * CONSULTORIAAGRICOLA (g 3538 7683 / 3277-0597

Cor:_green Teor de Umidade: (0.4 % Classificagao Moca
Aspecto: Geer Catacao: 19 % 16 % Moca % 11 %

Tipo: - Defeitos: 18 % 15 % Fundo %| 10 %
17 % 14 % 09 %
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1 1 01<i<03 (i=intensidade do defaito )
01 <j<10 (j=numero de xicaras )
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